\ O\

f.

)




DO WYBORU JEDNA OPCJA MENU SERWOWANEGO ORAZ JEDNA
OPCJAMENU W FORMIE BUFETU

MENU SERWOWANE

MENU |
 Krem z biatych warzyw z oliwa truflowa i trybula

e Balotyna z kurczaka z puree ziemniaczano-szczypiorkowym i warzywami
sezonowymi

MENU I
 Minestrone z bazyliowym pesto

e Medaliony z poledwiczki wieprzowej z sosem ziotowym, ziemniaki gratin
| bukiet warzyw korzennych

MENU Il
e (Consomme z kaczki z lubczykiem i szpeclami

e Filetz troci podany z sosem maslanym, czarng soczewicg i panache
z zielonych warzyw




BUFET | -
WYBOR SEROW

plesniowy, korycinski, brie z ziotami, ementaler, chutney gruszkowy,

MIESA PIECZONE suszone owoce, orzechy

Schab ze sliwkami, karkowka, boczek

ZUPA

WEDLINY DOMOWE Zurek z jajkiem i biatg kietbasa

Szynka wedzona, Kindziuk, kabanosy, fuet wieprzowy,

asztet miesn .
; B DANIA GLOWNE

Dodatki: zurawina do mies, sos chrzanow , o ,
: y Grillowana piers z kurczaka z ragout pomidorowym

Schab po warszawsku Duszona wotowina w sosie chrzanowym

Wedzona poledwica z dorsza z sosem chimichurri Pieczony tosos, oliwa z oliwek, suszone pomidory

Medaliony z tososia, satatka z mango z kolendrg Warzywa ogrodowe, masto ziotowe

Ryba po grecku Baktazan z serem kozim i pomidorami

Pieczona wotowina z salsg warzywna ZEMATEL [PIEEZOTE 2 (e

Szafranowy ryz

SALATKI

Satatka z tunczyka z pieczonymi warzywami, jajkiem i oliwkami DESERY

Grecka - feta, pomidor, ogorek Tradycyjna szarlotka z prazonymi migdatami

Satatka tajska z wotowiny z warzywami i kietkami fasoli mung Serniczek z granatem

Satatka z kalafiora curry z kasza bulgur i pieczong cukinia Mus z trzech czekolad

z ziotami prowansalskimi Pudding z tapioki z mango
Mix satat z dodatkami - skomponuj wtasng satatke Beza z kremem waniliowym
(bufet satatkowy z sezonowymi warzywami i dodatkami) Kamyk marakuja

Satatka owocowa
Wybor pieczywa, masta, margaryny oraz dressingow Tiramisu



BUFET Il

MIESA PIECZONE
Schab ze sliwkami, karkowka, boczek

WEDLINY DOMOWE

Szynka wedzona, Kindziuk, kabanosy, fuet wieprzowy,
pasztet miesny

Dodatki: zurawina do mies, sos chrzanowy

Tymbaliki drobiowe z warzywami korzennymi

Sandacz po sarmacku z jajkiem i sosem koktajlowym

Medaliony z tososia, satatka z mango z kolendrg

Tatar z cukinii i suszonych pomidordéw z sosem balsamico

Soczyste ptatki pieczonej cieleciny podane z sosem Vitello Tonnato
Wybor sledzi w trzech marynatach

SALATKI

Satatka Cezar, grillowany kurczak

Szpinak, gorgonzola, winogrona, orzechy, sos balsamiczny
Pomidory, mozzarella, oliwa bazyliowa

Satatka z kalafiora curry z kaszg bulgur i pieczong cukinig
z ziotami prowansalskimi

Mix satat z dodatkami - skomponuj wtasng satatke
(bufet satatkowy z sezonowymi warzywami i dodatkami)

Wybdr pieczywa, masta, margaryny oraz dressingow

ZUPA
Tom kha kai - orientalna zupa z kurczaka

DANIA GLOWNE

Ragout z indyka z warzywami korzennymi
Saltimbocca z cieleciny w maslanym sosie

Sandacz po polsku z jajkiem gotowanym i brokutami
Warzywa ratatouille

Kopytka szpinakowe, sos smietanowy

Makaron ryzowy z warzywami z woka

DESERY

Tradycyjna szarlotka z prazonymi migdatami
Serniczek z granatem

Ganache czekoladowy

Pudding z tapioki z mango

Beza z kremem waniliowym

Ptysie z kremem mascarpone

Satatka owocowa

Tiramisu



BUFET III

MIESA PIECZONE
Schab ze sliwkami, karkowka, boczek

WEDLINY DOMOWE

Szynka wedzona, Kindziuk, kabanosy, fuet wieprzowy,
pasztet miesny

Dodatki: zurawina do mies, sos chrzanowy

Schab po warszawsku

Tatar wotowy z dodatkami

Gravlax z troci z tapenadga oliwkowa
Tartaletki ze szpinakiem i krewetkami
Grillowane warzywa z sosem balsamicznym

/0tte i czerwone pomidory z marynowang mozzarella
| bazyliowym pesto

SALATKI

Kurczak, winogrona, orzechy wtoskie

Satatka nicejska z tunczykiem i fasolg

Grecka - pomidor, cebula czerwona, ogorek, ser feta
Mix satat z dodatkami - skomponuj wtasng satatke

(bufet satatkowy z sezonowymi warzywami i dodatkami)

Wybor pieczywa, masta, margaryny oraz dressingow

ZUPA
Zupa toskanska z ziotowymi grzankami

DANIA GLOWNE

Pieczona kaczka z jabtkami, sos zurawinowy

Policzki wotowe w sosie cyganskim z wedzong papryka
Okon, sos z biatego wina, pomidory, koperek

Wybdr sezonowych warzyw gotowanych na parze
Sajgonki z wieprzowing, stodki sos chilli

Kasza bulgur z oliwg kukurydziang

DESERY

Beza z kremem mascarpone
Serniczek z granatem

Tarta cytrynowa z bezg
Pudding z tapioki z mango
Panna cotta z owocami

Mus z marakui
Satatka owocowa
Tiramisu

Cena: 315 PLN brutto od osoby | Cena nie zawiera 13,5% optaty serwisowej
Czas trwania serwisu: do 6 godzin



PAKIET NAPOJOW BEZALKOHOLOWYCH

Woda mineralna gazowana i niegazowana
Soki owocowe: pomaranczowy, jabtkowy, grejpfrutowy
Napoje gazowane: Coca-Cola, Fanta, Sprite, Tonic

Wybor swiezo mielonych kaw: Espresso, Caffe Latte,
Caffe Crema, Cappuccino

Gorgca czekolada
Wybor herbat z catego sSwiata

Cena: 110 zt brutto od osoby | Cena nie zawiera 13,5% optaty serwisowej
Czas trwania serwisu: do 8 h




W CENIE KAZDEGO PAKIETU

e sala na wytgcznosc e - —— —-

{1l

N

 dodatkowe pomieszczenie dla opiekundéw
e parkiet,scena

e pokrowce na krzesta

e szatnia dla gosci

Z przyjemnoscia przedstawimy réwniez rekomendacje na dodatkowe
ustugi podczas imprezy:

e tort/stacjazlodami/fontanna czekoladowa

e ustuga florystyczna

e aranzacja przestrzeni

e Oprawa muzyczna

o fotobudka

e oSwietlenie
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Crowne Plaza® Warsaw The HUB

Rondo Daszynskiego 2,00-843 Warszawa
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