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CROWNE PLAZA

AN IHG"HOTEL
WARSAW - The HUB




MAGICZNE SWIETA BOZEGO NARODZENIA
W HOTELU CROWNE PLAZA® WARSAW - THE HUB

Swieta to cudowny czas, a okres przed$wiateczny to najlepszy moment na
podsumowanie mijajgcego roku. To rowniez idealna chwila na podziekowanie
swoim pracownikom badz kontrahentom.

W magicznych wnetrzach naszego Hotelu przy specjalnie stworzonym na te
okazje menu petnym tradycyjnych potraw, bedg Panstwo mogli spedzic wiecej
czasu ze swoimi wspotpracownikami.

Zapraszamy do zapoznania sie z nasza tegoroczna Oferta Swiateczna.

W cene kazdego pakietu wliczone sq podstawowe dekoracje swigteczne



MENU SERWOWANE SZEFA KUCHNI

PRZYSTAWKA
Tatar z troci z musem z awokado

ZUPA
Krem z homara z tortellacci z matzami swietego Jakuba

DANIE GLOWNE
Piers z perliczki ze szpinakiem i risotto borowikowym

DESER
Beza z zurawing i owocami lesnymi

Cena: 190 PLN netto od osoby
Cena nie zawiera podatku 8% VAT oraz 13,5% optaty serwisowej
Oferta wazna dla minimum 20 0sob




MENU SERWOWANE - SKOMPONUJ WLASNE
MENU

PRZYSTAWKI ZIMNE

Satatka z szyjek rakowych z satatami ogrodowymi
| kawiorem z pstraga

Rolada z sandacza z owocami morza i salatka z glonow wakame

Wedzona piers z kaczki z marmoladg z wisni
| satatka z selera z orzechami

Marynowana troc z piklami i sosem miodowo-musztardowym

PRZYSTAWKI CIEPLE

t azanki z kapusta i grzybami

Swigteczne pierogi z kapusta, suszong $liwka i okrasa
Balotyna z sandacza w sosie rakowym

Kulebiak z kapusty wigilijnej z grochem

ZUPY

Swigteczny barszcz czerwony z uszkami

Staropolska zupa grzybowa ze Smietang i domowymi kluskami
Krem ze stodkowodnych rakow z koperkowa pianka

Kremowa zupa z pieczonej dyni z oliwg i prazonymi pestkami

DANIA GEOWNE

Filet z dorsza z brokutami, sosem szampanskim
| ziemniakami truflowymi

Filet z tososia z szpinakowymi kluseczkami i warzywnym ragout

Pieczona kaczka podana z karmelizowanymi buraczkami,
jabtkiem 1 ziemniakami po polsku w sosie piernikowym

Poledwiczka wieprzowa sous vide z zapiekanymi ziemniakami
z grzybami, modra kapusta z cynamonem i prazonym jabtkiem

DESERY

Ciasto orzechowe z chutney z owocow lesnych
Miodowiec z bakaliami i sosem piernikowym
Czekoladowy sacher z powidtami sliwkowymi
Strucla jabtkowa z sosem waniliowym
Tradycyjny sernik krakowski

Cena: 3 dania: 205 PLN netto od osoby 4 dania: 230 PLN netto od osoby

5 dan: 250 PLN netto od osoby
Ceny nie zawierajg podatku 8% VAT oraz 13,5% optaty serwisowej | Oferta wazna dla minimum 20 0sob



BUFET SZEFA KUCHNI DANIA GORACE

Udko z kaczki confit podane z jabtkami i pomarancza

BUFET ZIMNY Wotowina po burgundzku z warzywami korzennymi
Filet z tososia z domowej wedzarni z wyborem soséwi i warzyw Mini golonki w sosie chrzanowym

Sledzie w tradycyjnych marynatach Filet z sandacza w sosie szampanskim

Gotowane filety z karpia z galarecie, czastki cytryny Pierogi z kapustg i grzybami

Wybor mies pieczystych, pasztetéw oraz wedlin rzemieslniczych Ziemniaki opiekane z aromatycznymi ziotami

z sosami | piklami Bukiet sezonowych warzyw

Pieczona wotowina z sosem tatarskim Smazone na masle szpecle z ziotami

Satatka farmerska z peklowanej szynki z ziemniakami

Satatka jarzynowa DESERY

Satatka z pieczonych czerwonych burakow z rodzynkami, sos jogurtowy Swieze owoce filetowane

Mini beza z owocami

BUFET GORACY Ciasto karmelowo-gruszkowe
Mus czekoladowy

ZUPY Kutia z bakaliami

Barszcz wigilijny z pasztecikami Piernik

Kremowa zupa z pieczonej dyni z oliwg | prazonymi pestkami Szarlotka

Cena: 230 PLN netto od osoby | Cena nie zawiera podatku 8% VAT oraz 13,5% optaty serwisowej | Czas trwania bufetu: do 4 godzin
Kazda kolejna godzina ptatna dodatkowo 20% | Oferta wazna dla minimum 20 0sob



KOLACJAW FORMIE BUFETU - SKOMPONUJ WLASNE MENU

BUFET ZIMNY

Krewetki zapiekane ze szpinakiem i gorgonzola
Gotowane filety z karpia w galarecie, cebulki balsamiczne
Pieczona rolada z boczku ze sliwka, marynowana dynia
Ryba po grecku

Karp po zydowsku w jabtkowej galarecie

t 0sos z domowej wedzarni z dodatkami

Wybor sledzi w marynatach i rolmopsy

Polskie wedzone ryby z kremem chrzanowym
Galantyna z kaczki z watrobka i ziemniakami

Wybor mies pieczystych i pasztetow z sosami i piklami
Swigteczny pasztet z gesi z marynowanymi grzybami

SALATKI

Satatka Sledziowa po goralsku z brokutami i kwasng smietang
Satatka jarzynowa

Satatka farmerska z peklowanej szynki z ziemniakami

Satatka nicejska z oliwkami

Satatka szopska z fetg

Satatka Waldorf z jabtkiem i selerem
Satatka z pieczonych czerwonych burakow z rodzynkami, sos jogurtowy

Satatka z pieczonego kurczaka, orzechow wtoskich i kukurydzy



BUFET GORACY

ZUPY
Barszcz czerwony z uszkami
Zupa grzybowa z tazankami

Zupa ze stodkowodnych rakow
Zupa rybna z pomidorami i kolendrg

DANIA GORACE

Karp w szarym sosie

L 0sos ze szpinakiem i sosem szampanskim
Smazony sandacz z sosem ze skorupiakow

Golonka wieprzowa duszona w sosie piwnym
Pieczona kaczka w sosie piernikowym z jabtkami
Poledwiczka wieprzowa w kremowym sosie kurkowym
Gulasz cielecy z migdatami | kasztanami

Kurczak po polsku z majerankiem

Pieczony filet z pstraga w migdatach

Piers z perliczki w sosie zurawinowo-zubrowkowym

Pierogi z kapustg i grzybami
Swigteczny bigos




DODATKI

Ziemniaki po polsku

Kluski slaskie

Kasza gryczana z kurkami

Bukiet sezonowych warzyw
Smazone na masle szpecle z ziotami
Kapusta wigilijna

Buraczki karmelizowane w miodzie

DESERY

Sernik

Szarlotka

Sacher z powidtami sliwkowymi
Piernik z marynowanymi wisniami
Swieze owoce filetowane
Crogquant czekoladowy
Tiramisu

Ciasto karmelowo-gruszkowe
Mus czekoladowy

Panna cotta

Kutia z bakaliami




CENY

BUFET |
3 przekaski, 2 satatki, 1 zupa, 3 dania gtowne, 3 dodatki, 3 desery
Cena: 215 PLN netto od osoby

BUFET II
5 przekasek, 4 satatki, 2 zupy, 4 dania gtowne, 4 dodatki, 4 desery
Cena: 240 PLN netto od osoby

BUFET Il
8 przekasek, 4 satatki, 2 zupy, 6 dan gtéwnych, 4 dodatki, 8 deserow
Cena: 260 PLN netto od osoby

Cena nie zawiera podatku 8% VAT oraz 13,5% optaty serwisowej
Czas trwania bufetu: do 4 godzin | Kazda kolejna godzina ptatna dodatkowo 20%

Oferta wazna dla minimum 20 0sob




BUFET NOCNY

MENU |

BUFET ZIMNY

Satatka ziemniaczana z chrupigcym boczkiem

Satatka z tunczykiem, jajkiem i fasolka szparagowa

Wybor mies pieczystych i swojskich wedlin z dodatkiem ¢wikty i chrzanu
Wybdr serow zagrodowych z dodatkami

Sledzie w tradycyjnych marynatach

Grillowane warzywa z wedzonym twarogiem i kietkami groszku

Wybédr Swiezo wypieczonego pieczywa

BUFET GORACY

Barszcz czerwony z uszkami

Stroganoff wotowy z grzybami portobello
Ryz jasminowy

Warzywa korzenne pieczone

Pierogi z soczewicg

Cena: 130 PLN netto od osoby
Cena nie zawiera podatku 8% VAT oraz 13,5% optaty serwisowej

Czas trwania bufetu: do 2 godzin | Oferta wazna dla minimum 20 0sob




MENU li

BUFET ZIMNY

Satatka z wedzonego suma z brokutami i kwasng smietang

Satatka szopska z jajkiem na twardo

Wybdr mies pieczystych i swojskich wedlin z dodatkiem ¢wikty i chrzanu
Wybdr serow zagrodowych z dodatkami

Gravlax z mikro lis¢mi

Buratta z kolorowymi pomidorami

Tatar ze sledzi z burakami i jajkiem

BUFET GORACY

Zur na zakwasie

Gulasz z dzika z pedami sosny

Kluski slaskie

Pieczony pasternak

Gnocchi z orzechami i klarowanym mastem

Cena: 110 PLN netto od osoby
Cena nie zawiera podatku 8% VAT oraz 13,5% optaty serwisowej

Czas trwania bufetu: do 2 godzin | Oferta wazna dla minimum 20 0sob




STACJE NA ZYWO

Stacja z domowymi pierogami z dodatkiem okrasy i suszonych Sliwek
Cena: 55 PLN netto od osoby

Pieczona szynka w miodzie i gozdzikach z sosem calvados
Cena: 65 PLN netto od osoby

Pieczony antrykot wotowy z koscig z sosem rozmarynowym
Cena: 75 PLN netto od osoby

Czas trwania serwisu: do 2 godzin
Oferta wazna dla minimum 20 0sob

Cena nie zawiera podatku 8% VAT oraz 13,5% optaty serwisowej




PAKIET NAPOJOW BEZALKOHOLOWYCH PAKIET NAPOJOW |

Woda mineralna gazowana I niegazowana Welcome drink do wyboru: grzane wino / wino musujgce / nalewka

Soki owocowe: pomaranczowy, jabtkowy, grejpfrutowy Wino biate

Napoje gazowane: Coca-Cola, Fanta, Sprite, Tonic Wino czerwone

Wybdr swiezo mielonych kaw: Espresso, Caffe Latte,
Caffe Crema, Cappuccino

Piwo lokalne

Gorgca czekolada

: , Woda mineralna gazowana i niegazowana
Wybor herbat z catego swiata

Soki owocowe: pomaranczowy, jabtkowy, grejpfrutowy

c Napoje gazowane: Coca-Cola, Fanta, Sprite, Tonic
ena:

Do 2 godzin: 45 PLN netto od osoby
Do 4 godzin: 60 PLN netto od osoby
Do 6 godzin: 70 PLN netto od osoby
Do 8 godzin: 80 PLN netto od osoby

Wybor swiezo mielonych kaw: Espresso, Caffe Latte,
Caffe Crema, Cappuccino

Gorgca czekolada
Wybor herbat z catego Swiata

Cena:

Do 2 godzin: 130 PLN netto od osoby
Do 4 godzin: 145 PLN netto od osoby
Do 6 godzin: 160 PLN netto od osoby
Do 8 godzin: 195 PLN netto od osoby

Podane ceny nie zawierajqg podatku 23% VAT oraz 13,5% optaty serwisowej



PAKIET NAPOJOW II

Welcome drink do wyboru: grzane wino / wino musujace / nalewka
Wino biate i czerwone

Wodka Ostoya

Whisky

Piwo lokalne

Woda mineralna gazowana i niegazowana
Soki owocowe: pomaranczowy, jabtkowy, grejpfrutowy
Napoje gazowane: Coca-Cola, Fanta, Sprite, Tonic

Wybor swiezo mielonych kaw: Espresso, Caffe Latte,
Caffe Crema, Cappuccino

Gorgca czekolada
Wybdr herbat z catego Swiata

Cena:

Do 2 godzin: 145 PLN netto od osoby
Do 4 godzin: 165 PLN netto od osoby
Do 6 godzin: 185 PLN netto od osoby
Do 8 godzin: 215 PLN netto od osoby

Podane ceny nie zawierajq podatku 23% VAT oraz 13,5% optaty serwisowej



PAKIET NAPOJOW III

Welcome drink do wyboru: grzane wino / wino musujace / nalewka Oferta koktajlowa na bazie powyzszych alkoholi:

Wino musujgce Mohito

Wino biate Aperol Spritz

Wino czerwone Negroni

Piwo lokalne Wddka / Whisky Sour

Wodka Ostoya Mad Dog

Rum: Bacardi, Captain Morgan Wodka / Martini

Gin Seagram’s Apple Pie

Whisky, Bourbon: Ballantine’s, Grant's,Jameson, Jim Beam

Aperol Cena:

Martini: Bianco, Extra Dry, Rosso, Rosato Do 2 godzin: 165 PLN netto od osoby
Do 4 godzin: 195 PLN netto od osoby

Woda mineralna gazowana i niegazowana Do 6 godzin: 215 PLN netto od osoby

Soki owocowe: pomaranczowy, jabtkowy, grejpfrutowy Do 8 godzin: 245 PLN netto od osoby

Napoje gazowane: Coca-Cola, Fanta, Sprite, Tonic

Wybor swiezo mielonych kaw: Espresso, Caffe Latte,
Caffe Crema, Cappuccino

Gorgca czekolada
Wybor herbat z catego Swiata

Podane ceny nie zawierajqg podatku 23% VAT oraz 13,5% optaty serwisowej



PAKIET NAPOJOW IV

Welcome drink do wyboru: grzane wino / wino musujace / nalewka

Wino biate

Wino czerwone

Piwo lokalne

Wodka Ostoya

Rum (dark, light): Bacardi, Captain Morgan
Gin Beefeater

Tequila Olmeca

Whisky: Jack Daniel’s, Ballantine's, Jameson, Chivas Regal
Hennessy V.S.

Martini: Bianco, Extra Dry, Rosso, Rosato
Kahlua

Aperol

Jagermeister

Cachaca

Woda mineralna gazowana i niegazowana
Soki owocowe: pomaranczowy, jabtkowy, grejpfrutowy
Napoje gazowane: Coca-Cola, Fanta, Sprite, Tonic

Wybor swiezo mielonych kaw: Espresso, Caffe Latte,
Caffe Crema, Cappuccino

Gorgca czekolada
Wybor herbat z catego swiata

Oferta koktajlowa na bazie powyzszych alkoholi:

Long Island Ice Tea

Strawberry Margarita

Caipirinha
White Russian
Jagerbomb
Mohito
Aperol Spritz
Negroni

Waddka / Whisky Sour

Mad Dog
Woddka / Martini
Apple Pie
Tequila Sunrise

Cena:

Do 2 godzin: 195
Do 4 godzin: 225
Do 6 godzin: 255
Do 8 godzin: 295

D

D

D

D

_N netto od osoby
_N netto od osoby
_N netto od osoby

_N netto od osoby

Podane ceny nie zawierajqg podatku 23% VAT oraz 13,5% optaty serwisowej
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